
Menus du 13 mai au  5 juillet 2024

         

lundi 13 mai mardi 14 mai jeudi 16 mai vendredi 17 mai

CÉLERI RÂPÉ SAUCE FAÇON RÉMOULADE SALADE ICEBERG VINAIGRETTE À L'ÉCHALOTE
SALADE FAÇON KACHUMBARI (TOMATE, 

CONCOMBRE, OIGNON) VINAIGRETTE AU CITRON
PÂTÉ DE CAMPAGNE CE2, CORNICHON

CHIPOLATAS LR
OMELETTE DU CHEF (MEA) AU FROMAGE, SAUCE 

KETCHUP DU CHEF

ÉMINCÉ DE CUISSE DE POULET FR SAUCE FAÇON 

YASSA
FILET DE COLIN D'ALASKA MSC SAUCE ANETH

MÉLANGE LENTILLES BIO/RÉGIONAL ET 

CAROTTES CE2
FRITES (FOUR) RIZ BIO À LA SÉNÉGALAISE ÉPINARDS CE2 À LA CRÈME

CARRÉ LIGUEIL SUISSE SUCRÉ SAINT MORÊT BIO CAMEMBERT BIO

MOUSSE AU CHOCOLAT AU LAIT POMME HVE CAKE DU CHEF MARBRÉ (FARINE BIO) BANANE BIO

lundi 20 mai mardi 21 mai jeudi 23 mai vendredi 24 mai

PENTECÔTE BETTERAVES BIO VINAIGRETTE PERSILLÉE SALADE VERTE VINAIGRETTE CIBOULETTE TOMATES VINAIGRETTE AU FROMAGE BLANC

PENTECÔTE POISSON PANÉ 100 % FILET MSC, CITRON
SAUTÉ DE BOEUF VBF (WATTERLOT) SAUCE À LA 

LOMBARDE

PASTASOTTO AUX COURGETTES (CHARBUY) ET 

FROMAGE AIL ET FINES HERBES

PENTECÔTE CAROTTES CE2 PERSILLÉES SEMOULE BIO COQUILLETTES BIO

PENTECÔTE BUCHETTE LAIT DE MÉLANGE TOMME BLANCHE VERRE DE LAIT BIO

PENTECÔTE FLAN NAPPÉ CARAMEL YAOURT AROMATISÉ (CHICHERY) GÉNOISE À LA CONFITURE DE FRAISE

lundi 27 mai mardi 28 mai jeudi 30 mai vendredi 31 mai

SALADE DE POMMES DE TERRE, MAÏS, 

VINAIGRETTE PERSILLÉE
CONCOMBRES VINAIGRETTE AUX FINES HERBES CAROTTES RÂPÉES VINAIGRETTE À L'ORANGE TARTINADE DE THON

SAUTÉ DE PORC FR CE2 SAUCE AUX OLIVES BURGER DE VEAU SAUCE BRUNE PIZZA TOMATE / MOZZARELLA ET EMMENTAL BIO RÔTI DE DINDE FR SAUCE BASQUAISE

CAROTTES CE2 POTATOES DU CHEF SALADE VERTE VINAIGRETTE RIZ BIO CRÉOLE

PONT L'ÉVÊQUE AOP CANTAL AOP YAOURT NATURE SUCRÉ EDAM BIO

LIÉGEOIS VANILLE MELON JAUNE COMPOTE POIRE FRAISES

lundi 03 juin mardi 04 juin jeudi 06 juin vendredi 07 juin

TOMATES VINAIGRETTE BALSAMIQUE IGP MELON SALADE ICEBERG VINAIGRETTE AU BALSAMIQUE CAKE DU CHEF AU CHORIZO (FARINE BIO)

SAUCISSE DE TOULOUSE (WATTERLOT) AU JUS OEUF DUR MAYONNAISE BOLOGNAISE DE BOEUF VBF BIO POISSON BLANC SAUCE OLIVE ET CITRON

SEMOULE BIO ET LÉGUMES COUSCOUS SALADE DE POMMES DE TERRE FUSILLI BIO LOCALE PETITS POIS

CAMEMBERT BIO SAINT-MORET BIO EMMENTAL BIO RÂPÉ PETIT MOULÉ NATURE

NECTARINE BLANCHE YAOURT SUCRÉ (CHICHERY) MOUSSE AU CHOCOLAT AU LAIT BANANE BIO



Menus du 13 mai au  5 juillet 2024

         

lundi 10 juin mardi 11 juin jeudi 13 juin vendredi 14 juin

SALADE DE PERLES, TOMATE, MAÏS VINAIGRETTE CONCOMBRES SAUCE FAÇON BULGARE ROSETTE ET CORNICHONS TOMATE VINAIGRETTE AU PESTO

FILET DE POULET FR SAUCE CRÈME CALAMAR À LA ROMAINE / CITRON HACHÉ AU BOEUF VBF À LA FONDUE D'ÉCHALOTE
ÉGRENÉ VÉGÉTAL DE POIS BIO SAUCE 

MÉRIDIONALE

CAROTTES CE2 À L'AIL ÉPINARDS CE2 BÉCHAMEL RIZ BIO PENNES BIO

BRIE EN POINTE CHAOURCE AOP SUISSE SUCRÉ EMMENTAL RÂPÉ BIO

ANANAS FRAIS COMPOTE FRAÎCHE POMME BIO CLAFOUTIS AUX GRIOTTES (FARINE BIO) PASTÈQUE

lundi 17 juin mardi 18 juin jeudi 20 juin vendredi 21 juin

BETTERAVES BIO VINAIGRETTE À L'AIL CAROTTES RÂPÉES VINAIGRETTE AU CITRON TOMATE VINAIGRETTE CIBOULETTE MELON (PAS DE PAIN)

POISSON BLANC MSC MEUNIÈRE, CITRON
OMELETTE DU CHEF (OEUF MEA) AU FROMAGE, 

SAUCE KETCHUP DU CHEF
BOLOGNAISE DE BOEUF VBF BIO À LA COURGETTE WRAP : POULET AU CURRY ET CRUDITÉ

RATATOUILLE POMMES DE TERRE PERSILLÉES RIZ BIO CHIPS

COULOMMIERS PONT L'ÉVÊQUE AOP EDAM BIO YAOURT SUCRÉ (CHICHERY)

CASSATE PÂTISSIÈRE NECTARINE JAUNE FLAN VANILLE CAKE DU CHEF À LA FRAMBOISE (FARINE BIO)

lundi 24 juin mardi 25 juin jeudi 27 juin vendredi 28 juin

CONCOMBRE VINAIGRETTE À L'ANETH PÂTÉ DE CAMPAGNE CE2/CORNICHONS RADIS/BEURRE PASTÈQUE

SAUTÉ DE PORC CE2 SAUCE AU CIDRE BOULETTES DE BOEUF SAUCE AUX HERBES
SALADE DE POMMES DE TERRE FAÇON 

PIÉMONTAISE
NUGGETS VÉGÉTAUX

PURÉE DE POMMES DE TERRE HARICOTS VERTS (STOCK SECOURS) AU THON (STOCK SECOURS) ÉPINARDS À LA BÉCHAMEL

CARRÉ LIGUEIL CAMEMBERT BIO TOMME NOIRE IGP VERRE DE LAIT BIO

YAOURT AROMATISÉ (CHICHERY) ABRICOT LIÉGEOIS VANILLE
GÂTEAU DU CHEF AU PÉPITES DE CHOCOLAT 

(FARINE BIO)

lundi 01 juil. mardi 02 juil. jeudi 04 juil. vendredi 05 juil.

BETTERAVES (STOCK SECOURS) VINAIGRETTE À LA 

FRAMBOISE
MELON COQUILLETTES BIO TOMATE MAÏS VINAIGRETTE TOMATE CERISE

TAJINE AUX POIS CHICHES MORCEAUX DE COLIN MSC SAUCE OSEILLE HAUT DE CUISSE DE POULET FR RÔTI AUX HERBES
JAMBON BLANC LR FROID, MAYONNAISE + PAIN 

BUNS (PAS DE PAIN)

SEMOULE BIO COURGETTES CE2 PERSILLÉES PETITS POIS CHIPS

SAINT NECTAIRE AOP SUISSE SUCRÉ TOMME GRISE CAMEMBERT PORTION

NECTARINE BLANCHE GAUFRE DE LIÈGE COMPOTE DE POMMES (STOCK SECOURS) COOKIE DU CHEF (FARINE BIO) (EN SACHET)


